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SINGLU SYNERGI —

Morkt glutenfritt brod med mycket smak

Processfordelar:

- enkel och tillforlitlig tillverkning
- direkt uppslagning

Kvalitetsfordelar:

- skorpans och inkramets farg, typiskt for morkare/qrévre brod
- aromatisk brodsmak
- mycket bra farskhallning

Recept:

SINGLU SYNERG 10000 g

Jast 250 ¢

Vatten (18 °C. - 20 °C), ca. 6500 g

Total vikt 16750 g

Kortid: 2+ 6 min.

Degtemperatur: 22 °C.

Liggtid: Ingen

Degvikt: 700 g i form (10 x 10 x 18 cm)

Jastid: €a. 45 min.

Baktemperatur: 230 °C., fallande till 200 °C., med dnga
Baktid: 40 - 45 min. till en karntemp. pa 96 °C

IREKS GmbH
Lichtenfelser Str. 20
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Tel.: +49 9221 706-0
Fax: +49 9221 706-306
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100 g bréd innehaller:

Energi

Fett

- varav mattat fett
Kolhydrater

- varav sockerarter
Fiber

Protein
Salt

IREKS Konsulenter:

Rickard Persson Emil Nilsson

Bil: +46 70 576 44 82 Bil: +46 70 631 26 16
rickard.persson@ireks.com emil.nilsson@ireks.com
Jesper Dahlskog

Bil: +46 70 575 25 31
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